
 

 

 

 

 

HAUSGEMACHTE SUPPE DES TAGES                                                                                             6,90                                                                                        

FRAGEN SIE GERNE NACH UNSERER AKTUELLEN TAGESSUPPE / BROT 

PLEASE ASK ABOUT OUR CURRENT SOUP OF THE DAY / BREAD 

 

SALAT SCHAFSKÄSE                                                                                                                                      16,90 

BLATTSALATE DER SAISON / SCHAFSKÄSE / CHERRYTOMATEN / GURKE / ZWIEBELN / BROT           
SEASONAL LEAF SALAD / SHEEP´S MILK CHEESE / CHERRY TOMATOES / CUCUMBER/ ONIONS / BREAD 

 

VORSPEISENTELLER BIERAKADEMIE                                                                                            17,90 

NACH ART DES HAUSES / BROT 

HOUSE-STYLE APPETIZER PLATTER / BREAD 

 

GARNELEN                                                                                                                                              19,90 

GARNELEN / OLIVENÖL / CHERRYTOMATEN / KNOBLAUCH / BROT                         

PRAWNS / OLIVE OIL / CHERRY TOMATOES / GARLIC / BREAD 

 

SALAT BIERAKADEMIE                                                                                                                                 28,90 

BLATTSALATE DER SAISON / CA. 220 G ZARTE STREIFEN VOM ARGENTINISCHEN RIND / 
CHERRYTOMATEN / GURKEN / ZWIEBELN / HAUSGEMACHTES HONIG-SENF-DRESSING / BROT 

SEASONAL LEAF SALAD / APPROX. 220 G TENDER STRIPS OF ARGENTINE BEEF / CHERRY TOMATOES / 
CUCUMBER / ONIONS / HOMEMADE HONEY-MUSTARD DRESSING/ BREAD 

 

 

 

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie gerne auf Anfrage in einer separaten Karte. 
Information on additives and allergens is available upon request in a separate menu. 

 

 

 

Vorspeisen und Salate



 

 

 

 

SCHNITZEL NACH JÄGER-ART                                                                                                        19,90 

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL / RAHMIGE CHAMPIGNONSAUCE / BRATKARTOFFELN / SALAT 

BREADED PORK SCHNITZEL / CREAMY MUSHROOM SAUCE / PAN-FRIED POTATOES / SALAD 

 

CELLER ROHE ROULADE 

RINDERROULADE / GEWÜRZGURKE 

RAW BEEF ROULADE / FILLED AND ROLLED BEEF / PICKLED CUCUMBER 

 

WAHLWEISE / CHOICE OF: 

➢ MIT BROT / WITH BREAD                                                                                                                             20,90 

➢ MIT BRATKARTOFFELN / WITH PAN-FRIED POTATOES                                                                23,90                                                                                                                        

 

SCHWEINEFILETMEDAILLONS                                                                                                      24,90 

SCHWEINEFILETMEDAILLONS / PFEFFERSAUCE/ BRATKARTOFFELN / SALAT 

PORK TENDERLOIN MEDAILLONS / PEPPER SAUCE / PAN-FRIED POTATOES / SALAD 

 

WIENER SCHNITZEL                                                                                                                                    25,90 

PANIERTES KALBSCHNITZEL / POMMES FRITES / ZITRONE/ PREISELBEEREN / SALAT 

BREADED VEAL SCHNITZEL / FRENCH FRIES / LEMON / CRANBERRIES / SALAD 

 

RUMPSTEAK NACH BIERAKADEMIE-ART                                                                                         32,90 

CA. 220 G RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN RIND / GEBRATENE ZWIEBELRINGE / BRATKARTOFFELN / 
HAUSGEMACHTE KRÄUTERBUTTER / SALAT 

APPROX 220 G ARGENTINE BEEF RUMP STEAK / FRIED ONIONS / PAN-FRIED POTATOES / HOMEMADE HERB 
BUTTER / SALAD 

 

RINDERFILET                                                                                                                                       34,90 

CA. 200 G ZARTES RINDERFILET / HAUSGEMACHTE PEFFERSAUCE / GRÜNER SPARGEL / SALAT 

APPROX. 200 G TENDER BEEF FILLET / HOMEMADE PEPPER SAUCE / GREEN ASPARAGUS / SALAD 

 

Fleischgerichte 



 

 

 

DAS BESONDERE FLEISCH-ERLEBNIS AM TISCH 

WIR SERVIEREN IHNEN IHR STEAK ROH AUF EINEM ORIGINAL LAVASTEIN, DER AUF ÜBER 300 °C 

ERHITZT WIRD. SO KÖNNEN SIE IHR FLEISCH DIREKT AM TISCH SELBST GAREN – GANZ NACH IHREM 

PERSÖNLICHEN GESCHMACK, VON ZART ROSA BIS KRÄFTIG DURCHGEBRATEN. 

 

 

UNSERE BEEFSTONE-STEAKS 

 

RUMPSTEAK VOM ARGENTINISCHEN RIND – 200 G………………………………………..28,90 

LAMMFILET AUS NEUSEELAND – 200 G……………………………………………………… 29,90 

FILET VOM ARGENTINISCHEN RIND – 200 G…………………………………………………34,90 

 

INKLUSIVE 

DREI HAUSGEMACHTE DIPS / EINE BEILAGE NACH WAHL / FRISCHER BEILAGENSALAT 

 

BEILAGEN ZUR WAHL 

POMMES FRITES / MEDITERRANES GEMÜSE /  BRATKARTOFFELN 

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG 

BEEFAKADEMIE STEAK TRIO – 300 G              

GEMISCHTE FLEISCHPLATTE AUS RUMPSTEAK, RINDERFILET UND LAMMFILET 

39,90 

 

 

Beef-Akademie 



 

 

THE UNIQUE STEAK EXPERIENCE 
WE SERVE YOUR STEAK RAW ON AN ORIGINAL LAVA STONE, HEATED TO OVER 300 °C. 

THIS ALLOWS YOU TO COOK YOUR STEAK YOURSELF DIRECTLY AT THE TABLE – 

ENTIRELY TO YOUR PERSONAL TASTE, FROM MEDIUM-RARE TO WELL DONE. 

 

 

 

OUR BEEFSTONE STEAKS 

 

ARGENTINE BEEF RUMP STEAK – 200 G………………………………………………………28,90 

NEW ZEALAND LAMB FILLET – 200 G………………………………………………………….29,90 

ARGENTINE BEEF FILLET– 200 G……………………………………………………………….34,90 

 

INCLUDED 

THREE HOMEMADE DIPS / A SIDE DISH OF YOUR CHOICE / A FRESH SIDE SALAD 

 

SIDE DISHES OF YOUR CHOICE 

FRENCH FRIES / MEDITERRANEAN VEGETABLES / PAN-FRIED POTATOES 

 

 

OUR RECOMMENDATION 

BEEFAKADEMIE STEAK TRIO – 300 G 

A MIXED MEAT PLATTER WITH RUMP STEAK, BEEF FILLET AND LAMB FILLET 

39,90 

 

 

Beef-Akademie 



 

 

 

 

TAGLIATELLE VERDURA                                                                                                                                19,90 

TAGLIATELLE / GRILLGEMÜSE / OLIVENÖL / KRÄUTER / PARMESAN 

TAGLIATELLE / GRILLED VEGETABLES / OLIVE OIL / HERBS / PARMESAN 

 

TAGLIATELLE ARGENTINA                                                                                                                           25,90 

TAGLIATELLE / ZARTE RINDERSTEAKSTREIFEN / GRÜNER SPARGEL / CHERRYTOMATEN / LEICHTE 
TOMATEN-RAHMSAUCE 

TAGLIATELLE / TENDER BEEF STEAK STRIPS / GREEN ASPARAGUS / CHERRY TOMATOES / LIGHT TOMATO CREAM 
SAUCE / PARMESAN 

 

 

 

 

 

 

 

PANNA COTTA                                                                                                                                                      7,90 

VANILLE-SAHNECREME / MIT WARMEN WALDBEEREN 

VANILLA CREAM DESSERT / SERVED WITH WARM MIXED BERRIES 

 

TIRAMISU                                                                                                                                                  7,90  

MASCARPONE / LÖFFELBISKUIT / KAFFEE / AMARETTO 

MASCARPONE / LADYFINGERS / COFFEE / AMARETTO 

 

 

Pasta 

Dessert


